
 

 

Международный семинар ЕАЛЛЮ-РИЕВДАН 

ТРАДИЦИОННЫЕ ЗНАНИЯ И КУЛЬТУРА ПИТАНИЯ КОРЕННЫХ НАРОДОВ 

 

ЕАЛЛЮ - это проект Рабочей группы Арктического Совета по устойчивому 

развитию о системе питания коренных народов Арктики и традиционных знаниях 

 

ДАТА ПРОВЕДЕНИЯ: 23 ноября, 2017 г. Санкт-Петербург 

МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ: Институт народов Севера РГПУ им. А.И. Герцена (пр. Стачек, 

д. 30, ауд. 104 (Конференц-зал)) 

 

10:00 - 10:10 ОФИЦИАЛЬНОЕ ОТКРЫТИЕ 

 Михаил Погодаев, Председатель Правления «Ассоциации Оленеводы Мира» 

 г-н Даг Малмер Халворсен, Генеральный консул Норвегии в Санкт-Петербурге 

  Гарри Харрисон, вождь (Арктический совет Атабасков (США)) 

 

 

10:10-10:20 – ПРИВЕТСТВЕННОЕ СЛОВО  

 

 Григорий Ледков, Президент АКМНСС и ДВ РФ, депутат Государственной Думы 

РФ (РАЙПОН) 

 Ингер Анита Смук, Председатель правления Международного центра 

оленеводства (Норвегия) 

 Роза-Марен Магга (Совет саамов/Международный секретариат Баренцева региона 

(Финляндия)) 

 

МОДЕРАТОРЫ: Свейн Матисен, профессор Института циркумполярного оленеводства 

Университета Арктики, руководитель проекта РИЕВДАН, Алена Герасимова, менеджер 

по проектам Международного центра оленеводства (Норвегия). Введение в РИЕВДАН: о 

важности научных статей. Презентация книг «ЕАЛЛЮ: Молодежь коренных народов 

Арктики, изменения в Арктике и традиционная культура питания» и «Традиционная 

кухня эвенков Южной Якутии» 

 

10:20 - 10:30 Людмила Гашилова, директор ИНС РГПУ им. А.И. Герцена. 

О развитии научно-исследовательской деятельности студентов и 

преподавателей ИНС РГПУ им. А.И. Герцена в рамках реализации проекта 

РИЕВДАН 

10:30 - 10:40 Гунвор Гутторм, ректор Саамского университета прикладных наук, 

профессор (Норвегия). 

О реализации проекта Риевдан в Саамском университете прикладных наук 

10:40 - 10:50 Марта Окотэтто, студентка 1 курса бакалавриата ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена, Мария Бармич, кандидат филологических наук, почетный 

профессор, доцент кафедры уральских языков, фольклора и литературы 

ИНС РГПУ им. А.И. Герцена. 

Традиционные знания о жире оленя в ненецкой культуре питания 

 

10:50 - 11:00 Анна Чуприна, студентка 4 курса бакалавриата ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена, Светлана Чернышова, кандидат культурологии, доцент кафедры 

этнокультурологии ИНС РГПУ им. А.И. Герцена. 



Сезонность традиционной культуры питания долган 

11:00 - 11:10 Нечей Сэротэтто, студентка 2 курса магистратуры ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена, Марина Люблинская, кандидат филологических наук, доцент 

кафедры уральских языков, фольклора и литературы ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена. 

Сохранение знания в языке ненцев и саамов: влияние способа забойки оленя 

на вкус и качество мяса 

11:10 - 11:20 Ингер Анита Смук, Председатель правления Международного центра 

оленеводства (Норвегия). 

Приготовление блюд из головы оленя 

 

11:20 - 11:30 Михаил Погодаев, председатель правления Ассоциации «Оленеводы Мира». 

Роль традиционных знаний в оленеводстве в условиях глобальных перемен в 

Арктике 

 

11:30 - 11:40 Равдна Бирет Марья Эйра Сара, оленеводка, преподаватель Саамского 

Университета (Норвегия). 

Традиционные знания и качество мяса (TBC) 

11:40 – 12:00 Елена Валькеаппа, член правления Ассоциации «Оленеводы Мира» 

(Швеция): Культура питания саамов (TBC)  

 

12:00 - 12:20 КОФЕ - БРЕЙК 

 

МОДЕРАТОРЫ: Вячеслав Шадрин, вице-президент АКМНС Якутии (Республика Саха 

(Якутия)), Светлана Авелова, менеджер по проектам Международного центра 

оленеводства (Норвегия). 

 

12:20 - 12:30 Киа Хансон, аспирант университета Тромсё (Норвегия). 

Традиционные знания о копчении оленины (TBC) 

12:30 - 12:40 Игорь Набок, доктор философских наук, профессор, заведующий кафедрой 

этнокультурологии ИНС РГПУ им. А.И. Герцена. 

Традиционные знания как основа формирования культуры питания 

коренных народов Арктики  

 

12:40 - 12:50 Ганна Шестопалова, студентка 1 курса магистратуры ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена, Олеся Болотаева, кандидат филологических наук, доцент кафедры 

палеоазиатских языков, фольклора и литературы ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена. 

Лингвокультурологические особенности лексики корякского языка на 

материале названий рыб и наименований продуктов рыболовства 

12:50 - 13:00 Елизавета Першина, студентка 3 курса бакалавриата ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена, Зоя Рябчикова, кандидат филологических наук, доцент кафедры 

уральских языков, фольклора и литературы ИНС РГПУ им. А.И. Герцена. 

Соматическая лексическая система - уникальный источник традиционных 

знаний народа ханты 

13:00 - 13:10 Анна Спирякова, студентка 2 курса магистратуры ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена, Зоя Рябчикова, кандидат филологических наук, доцент кафедры 

уральских языков, фольклора и литературы ИНС РГПУ им. А.И. Герцена. 

Роль традиционных знаний в рыболовстве народа ханты 

13:10 - 13:20 Ольга Лелятова, педагог дополнительного образования по мансийскому 

языку детского сада «Орленок» (ХМАО - ЮГРА). 

Традиционная кухня народа манси 



13:20 - 13:30 Ангелина Терлецкая, студентка 2 курса магистратуры ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена, Светлана Чернышова, кандидат культурологии, доцент кафедры 

этнокультурологии ИНС РГПУ им. А.И. Герцена. 

Традиционные знания кулинарной культуры коренных народов Чукотки 

(производство, переработка и хранение пищевых продуктов) 

13:30 - 13:40 Дмитрий Туркс, студент 3 курса бакалавриата ИНС РГПУ им. А.И. Герцена, 

Аркадий Гашилов, кандидат филологических наук, доцент кафедры 

уральских языков, фольклора и литературы ИНС РГПУ им. А.И. Герцена. 

Традиционная пища селькупов как элемент этнической самобытности 

13:40 - 13:50 Рагтына Тымкыль, студентка 3 курса бакалавриата ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена, Вера Чебоксарова, ассистент кафедры палеоазиатских языков, 

фольклора и литературы ИНС РГПУ им. А.И. Герцена. 

Рыба и рыбные блюда в языке и культуре юкагиров 

13:50 - 14:00 Полина Бурлова, студентка 3 курса Ненецкого аграрно-экономический 

техникума имени В.Г. Волкова, Ксения Борисенко, преподаватель 

Ненецкого аграрно-экономический техникума имени В.Г. Волкова (НАО). 

Арктическая кухня 

 

14.00 - 14.30 Встреча с ректором РГПУ им. А.И. Герцена Сергеем Богдановым. 

Специальная часть программы: демонстрация традиционной разделки и 

приготовления головы оленя (Ведущая: Ингер Анита Смук, Председатель 

правления Международного центра оленеводства (Норвегия))  

 

14:30 - 14:40 Оксана Пустогачева, руководитель лексикографического проекта по 

изданию словарей на языках народов России издательства «Аст-Пресс» 

(Москва). 

Национальные блюда челканского народа 

14.40 - 14.50 Елена Яркина, студентка 2 курса магистратуры ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена, Аркадий Гашилов, кандидат филологических наук, доцент 

кафедры уральских языков, фольклора и литературы ИНС РГПУ им. А.И. 

Герцена. 

Традиции народов Среднего Приобья в культуре питания 

14:50 – 15.00 Людмила Гашилова, директор ИНС РГПУ им. А.И. Герцена, кандидат 

филологических наук, доцент, заведующая кафедрой палеоазиатских 

языков, фольклора и литературы ИНС РГПУ им. А.И. Герцена. 

Роль традиционной культуры питания в формировании этнической 

идентичности нивхов  

15.00 - 16.00 Дискуссия подведение итогов, планирование дальнейшей работы 

16:00 Презентация традиционных блюд участниками семинара (Руководитель: Людмила 

Гашилова, директор ИНС РГПУ им. А.И. Герцена, кандидат 

филологических наук, доцент, заведующая кафедрой палеоазиатских 

языков, фольклора и литературы ИНС РГПУ им. А.И. Герцена.) 


