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Белки - это нерегулярные полимеры, мономерами 

которых являются  L-аминокислоты.  

Белки  

Общая формула аминокислоты  

Карбоксильная группа 

Аминогруппа 

Радикал 
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Аминокислоты, входящие в состав белков 
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Классификация аминокислот, входящих в состав белков, 

по принципу полярности (неполярности) радикала 

1. Неполярные или гидрофобные радикалы.  

Алифатические – 

аланин,  

валин,  

лейцин,  

изолейцин. 

 

Серусодержащий  

метионин.  

 

Ароматические –  

фенилаланин, 

 триптофан.  

 

Иминокислота пролин.  
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2. Полярные, но незаряженные радикалы.  

Глицин 
 

Оксиаминокислоты – 

 серин,  

треонин,  

тирозин. 
 

Содержащий  

сульфгидрильную  

группу  

цистеин. 
 

Содержащие 

 амидную группу:  

аспарагин,  

глутамин.  

Классификация аминокислот, входящих в состав белков, 

по принципу полярности (неполярности) радикала 
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3. Отрицательно заряженные радикалы 

Аспарагиновая кислота,  

глутаминовая кислота.  

 

 

 

 

4. Положительно заряженные радикалы  

Лизин, аргинин, гистидин.  
 

Классификация аминокислот, входящих в состав белков, 

по принципу полярности (неполярности) радикала 
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Первичная структура белка - это последовательность 

расположения аминокислотных остатков в полипептидной 

цепи. 

Первичная структура 

Аминокислоты соединяются в полипептид с помощью 

ковалентных пептидных (амидных) связей.  
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Первичная структура 

Трипептид 
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Вторичная структура белка - это упорядоченное строение 

полипептидных цепей, обусловленное водородными связями 

между группами С=О и N-H разных аминокислот.  

Вторичная структура 

Регулярная 

α - спираль 

Нерегулярная 

β - складчатая структура 
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Третичная структура белка - это пространственная 

конформация полипептида, имеющего вторичную структуру, 

и обусловленная взаимодействиями между радикалами.  

Третичная структура 

1. Ковалентные связи между остатками двух цистеинов 

(дисульфидные мостики).   
 

2. Ионные (электростатические) взаимодействия между 

противоположно заряженными аминокислотными остатками. 
 

3. Водородные связи.  

Участвуют все аминокислоты, имеющие гидроксильные, 

амидные или карбоксильные группы.  
 

4. Гидрофобные взаимодействия. 

Образуются между неполярными радикалами в водной среде. 

Участвуют 8 аминокислот (первый класс).  

Третичная структура полностью задается первичной 
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Четвертичная структура белка - это агрегация двух или 

большего числа полипептидных цепей, имеющих третичную 

структуру, в олигомерную функционально значимую 

композицию.  

Четвертичная структура 

Модель 

гемоглобина 



 

Б 

 

Е 

 

Л 

 

К 

 

И 

Структура  

иммуноглобулина 
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Глобулярные и фибриллярные белки 

Структура коллагена 
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Функции белков 
  

1. Структурная  

2. Каталитическая  

3. Защитная  

4. Регуляторная  

5. Трансформация энергии  

6. Транспортная 

7. Энергетическая 

8. Питательная 

9. Буферная  

  

 


